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CUISINE

Semaine du 11 au 17 aout 2025 A TREMBLEY SEMAINE 33
Lundi 11 Mardi 12 Mercredi 13 Jeudi 14 Vendredi 15 Samedi 16 Dimanche 17
Potage du jour Potage du jour Velouté de légumes Potage Parmentier Soupe de céleri Potage Crécy Verrine de ricotta et

saumon fumé

Moelleux de veau(ch)
au poivre

Beignet de
cabillaud(fao27)*,
sauce tartare

Saltimbocca de
volaille(fr) au marsala

Saucisse(ch) a rétir,
sauce oignons

Filet de dorade(gr/tr)
au citron vert

Langue de beeuf(ch),
sauce capres

Sauté de beeuf(ch)
au paprika

Spirales a I'huile

Pommes fondantes

Polenta crémeuse

Haricots blancs tomaté

Duo de quinoa

Pommes mousseline

Gratin de pommes de

d'olive terre
. Roulades de . ., . .. . .
Haricots plats Romanesco Endives braisées Laitues braisées Carottes aux herbes Légumes du jour
courgettes
. . Ags . P Meringue aux , .
Créme caramel Dessert glacé Patisserie Dessert glacé Dessert glacé Douceur du dimanche

framboises

Potage aux légumes

Potage Alexandra

Soupe du jardin

Potage Bonvalet

Potage cultivateur

Creme de légumes

Potage du jour

Assiette de charcuterie

Tome panée aux noix
et ses pommes
persillées

Flan de légumes
aux crevettes

Toast au thon et
ciboulette

Rosti pizza*

Spaghettis carbonara

Omelette au fromage
et sa saladine

et fromage

Salade verte

Salade coleslaw

Salade de tomates et
mais

Salade du jour

Salade mélée

Petit pain

Salade de fruits

Coupe de mangues et
litchi

Yaourt aux mires

Péche* au coulis de
fruits

Compote de pommes
et fraises

Verrine de melon

Fruit

FAO27=Atlantique Nord-Est (Sauf Baltique)/FAO57=0céan Indien

L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du label fait maison

Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison




